OXENRELTER

BRUT

70 % Chardonnay und 30 % Pinot Nero. Chardonnay verleiht Finesse, Eleganz und Zar-
theit. Der Blauburgunder schenkt ihm Kérper und Struktur.

Ihre Balance pragt sein charakteristisches Aroma: ausdrucksvoll, geschmeidig und cre-
mig am Gaumen. Mit einer angenehmen Nase, die verfiihrt. Mit einer feinen Hefenote,
die begeistert. Und mit einer dezenten Perlage, die lange anhalt; liegt 24 Monate auf

der Hefe

Alkoholgehalt: 12% Vol.

70% Chardonnay e 30% Pinot Nero. Chardonnay gli da finezza e I‘eleganza. Il Pinot Nero
gli da struttura e corpo. Bouquet fresco e intenso con una delicata fragranza di lievito;
perlage persistente;24 mesi di permanenza sui lieviti dopo rifermentazione.

Ideale per ogni occasione e per ogni momento della giornata.

Grado alcolico: 12 % vol
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