OXENREITER

GEWURZTRAMINER Selection

Rebsorte: Gewiirztraminer

Vinifikation: Vor dem Pressvorgang erfolgt eine sechs- bis achtstiindige Kaltmazeration
um die wertvolle Fruchtigkeit des Weines zu betonen. Garung im Stahltank. Reifung bei
langem Hefekontakt im Stahltank.

Charakteristische Eigenschaften: ein aromatischer Wein, blumiges Aroma, kraftig, wiirzig,
mit vollmundigem Kérper und langem Abgang. Ausgeprégter Duft nach Rosenbliten

und Gewlrznoten.

Speisenempfehlung: hochwertiger und ausgezeichneter Aperitif Wein, sowie auch zu
Krabben, Hummer und Schalentiere

Serviertemperatur: 12°- 13° C
Alkoholgehalt: 13,5 % vol

Saure: 7,1 g/l

Vitigno: Gewdurztraminer

Vinificazione: Macerazione a freddo della buccia e fermentazione a temperatura control-
lata. Segue un affinamento in acciaio inox di alcuni mesi a lungo contatto con i lieviti,
maturazione in botte di acciaio.

Caratteristiche: scintillante, con profumi esotici e conturbanti, cremoso in bocca, persi-
stente, con un bouguet pronto ad esplodere da un momento all‘altro, si riconosce non
appena si accosta il naso al bicchiere

Abbinamenti: adatto come eccellente aperitivo, antipasti di pesce

Temperatura di servizio: 12°- 13° C

Grado alcolico: 13,5 % vol

Acidita: 7,1 g/l
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